Villa St Agnes

alitéo :
§ ~000 . Brases L€ Cchef vous propose du 13 au 19 juin 2022 Barbacue des familles
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
Salade de pomme . .
ENTREES de terre filet de Salade au bleu de Salade de museau Magquereau au vin Salade composée Assorhm.e’n tde Terrine de poisson
Bresse blanc crudités
hareng
PLAT Escalope de. dinde | Filet de p,oule'r facon| Boulette de bc'::‘euf Echine de porc au Pochouse de poisson Barbecue Cuisse de. pintade au
b basquaise bréchet sauce charcutieres Tym cidre
E
J
E
u . T
'; GARNITURES Semoule couscous Polenta et haricots Pates Chou fleur au gratin Pomme vapeur Pomme de ferre en | Rostis de pommAe'de
; verts robe des champs terre tomate roétie
S
FROMAGES Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages
DESSERT Fruit Tarte au sucre Salade de fruits Po';is‘:: d‘g: et Cocktail de fruits Dessert surprise Tarte fropézienne

GOUTERS

ENTREE

Chausson aux
pommes

Bouvillon aux
vermicelles

PLAT Quiche lorraine
D
|
N
E
R GARNITURE Salade verte
S
Fromage
FROMAGE

DESSERT

Ananas au sirop

Compote maison

Potage de légumes

Pissaladiére

Fromage

Fruit

Gateau aux épices

Potage

Tourte au jambon

Salade verte

Fromage

Abricots au sirop

Roulé confiture

Velouté de potiron

Omelette a la

Portugaise

Fromage

Flan vanille

Créme caramel

Potage de légumes

Saucisson

Brioché

Fromage

Velouté fruits

Gaillardise

Velouté de tomates

Clafoutis

de légumes

Fromage

Créme chocolat et
son biscuit

Madeleine

Velouté de légumes

Raviolis

gratinés

Fromage

Fruit

« Les menus ci-di sont

de contenir les

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements
Menu élaboré a partir d'un plan alimentaire validé par notre diététicienne

suivants :Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits @ coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine. »

www.caliteo.fr



