Villa St Agnes ‘
Calitéo '
— 000 — Le chef vous propose du 26 septembre au 02 octobre 2022
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
ENTREES Mac’edome de Salade coleslaw Sardine a I'hvile Salc!de.de fonds Salade verte au bleu Rillette de porc Terrine de légumes
légumes d'artichauts
Dos de colin a la Sauté de dinde
D PLAT Chipolatas \ _ Boeuf Bourguignon Curry de poisson Paupiette de veau | Filet mignon de porc
E P creme d'ail gvig Chasseur y P P g P
J
E
v Champignons a la
'; GARNITURES Purée Riz haricots verts Carottes et tortis Pommes sautées Riz parfumé Poélée campagnarde créme et réstis de
R pommes de terre
S
FROMAGES Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages
. . \ . . Moelleux au chocolat N .
DESSERT Fruit Tarte aux pommes | Creme a la vanille Fruit créme anglalse Pasteque Paris Brest

GOUTERS

Pain au chocolat

Clémentine

Gateau du chef

Flan au caramel

Yaourt aux fruits

Roulé au chocolat

Liégeois vanille

, , , Potage aux Velouté de petits , , ,
ENTREE Veloute de légumes Potage Dubarry Potage de légumes g . P Veloute de légumes | Velouté de tomates
vermicelles pois
Quiche aux Salade de pommes . N . . ~
PLAT . P Omelette Haricots verts a la Cannellonis Gratin de courgettes| Salade de pates
b champignons de terre
]
N
E
R GARNITURE Salade verte Cervelas au fromage Lyonnaise Ricotta épinards au poulet au thon
S
FOMAGE Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage Fromage
Compote pomme . . oz . . Compote pomme .
DESSERT P p. Fruit Fruit Liegeois Fruit P . P Fruit
framboise abricot
« Les menus ci-di sont P de ir les allergé suivants :Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits & coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusq Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de

cuisine. »

Des changements exceptionnels peuvent infervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements
Menu élaboré a partir d'un plan alimentaire validé par notre diététicienne

www.caliteo.fr



