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LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
ENTREES Salade de lentilles | Céleri rémoulade ﬂ@zbs,.lw, W\}O?V Salade de museau Salade de Befterave | 1o e forestiere
> (o rouge
Sauté de porc ala Filet de poisson Réti de porc a la
f

_M PLAT moutarde Blanquette de dinde | Boudin aux pommes Choucroute beurre blanc Marbella Carbonade de beeu
J
: Fricassée de chou
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e Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages

DESSERT Fruit Tarte aux pommes Fruit lle flottante mm_..._qﬂ.“,__m%:c Ll Flan au citron Millefeuille

GOUTERS

GARNITURE

»nomZ-—0O

FROMAGE

DESSERT

Roulé confiture

Potage de légumes

Quenelles

sauce Aurore

Fromages ou laitage

Compote pommes
abricots

Pain aux raisins

Bouvillon de
vermicelles

Gratin de poisson

Epinards

Fromages ov laitage

Fruits

Animation crépes

Potage crécy

Quiche lorraine

Salade verte

Fromages ovu laitage

Fruits

Entremet praliné

Potage parmentier

CEufs durs et cotes

de blettes au gratin

Fromages ou laitage

Liégeois chocolat

Quatre quarts

Velouté de légumes

Tortis

& la carbonara

Yaourts aux fruits

Biscuit chocolat

Créme Dubarry

Bouchée

aux dés de volaille

Fromages ou laitage

Compote

Flan caramel

Velouté d'asperges

Chou fleur gratiné

sauce Mornay

Fromages ovu laitage

Fruits

& Las menus ci-desus sont susceplibies de contenis les alergénes sulvants :Ceréales confenant du gluten (bié, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEuts, Polssons, Arachides Soja, Lalt. Fruits & coques. Céler, Moutarde, Graines de sésame, Arhydride sulfureux ef sulfites, Lupin, Mollusques, Pour toutes précisions vevillez vous référer au chel de cuisine, »

Des chongements exceptionnels peuvent intervenir en cas dimpératifs techniques ou d'approvisionnements
Menu élaboré a partir d'un plan alimentaire validé par notre diététicienne
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