Villa St Agnes

Calitéo
——— 000 — Le chef vous propose du 25 septembre au 01 octobre 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
Salade de coeur de Salade de Iceberg au surimi et
ENTREES Salade de chou fleur| Terrine de Iégumes P betteraves rouges Saucisson a l'ail Concombre Bulgare g
blé pamplemousse
aux pommes
D PLAT Pate ala Joue de beoeuf au vin P0|ssor3 pane au Cuisse de poulet roti Saumonette facon Echlne,dg porc aux | cyisse de volaille
E citron blanquette épices
J
E
u . o . p "
N GARNITURES Bolognaise Prm!amere de Epinards et riz Frites Pommes vapeur Fricassée de chou | aux champignons et
: légumes blanc pommes duchesse
S
FROMAGES Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages | Plateau de fromages
DESSERT Fruits Tarte E:i); ::"s de Fruits Créme aux oeufs Fruits Salade de fruits Vacherin

GOUTERS

ENTREE

PLAT
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N
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DESSERT

Biscuits

Potage de légumes

Paté en croite

Salade verte

Fromage ou laitage

Petits suisses aux
fruits

Roulé confiture

Velouté de poireaux

Crépes aux
champignons

et jambon

Fromage ou laitage

Fruits

Créme au caramel

Potage

Pissaladiére

Fromage ou laitage

Compote de fruits

Gateau au vin blanc

Bouillon aux
vermicelles

Fondue de poireaux

au jambon

Fromage ou laitage

Fruits

Gateauv au yaourt

Velouté de légumes

Gratin de pates

Jambon de voldaille

Fromage ou laitage

Yaourts aux fruits

Biscuit roulé

Potage de légumes

Saucisson chaud

Pommes de terre

Fromage ou laitage

Fromage blanc

Biscuit

Velouté d'asperges

Croisillon au chévre

Salade verte

Fromage ovu laitage

Fruits

« Les menus ci-dessus sont susceplibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs, Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits & coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous référer au chef de cuisine. »

Des changements exceptionnels peuvent intervenir en cas d'impératifs techniques ou d'approvisionnements
Menu élaboré a partir d'un plan alimentaire validé par notre diététicienne

www.caliteo.fr




