
DînerGoûterDéjeuner

Velouté de légumes
Tarte au fromage & salade verte

Fromage
Compote pomme framboise

Pain
au

Chocolat

Macédoine de légumes
Chipolatas & pommes rissolées

Plateau de fromages
Fruit

LUNDI
09

Potage alphabet
Taboulé à la volaille

Fromage
Entremet vanille

MadeleineConcombre à la crème
Tête de veau & ses légumes

Plateau de fromages
Salade de fruits

MARDI
10

Potage de légumes
Omelette au fromage

Fromage - Fruits

Gâteau
du

Chef

Salade de cervelas
Boulettes de bœuf & pâtes

Plateau de fromages
Glace

MERCREDI
11

Potage aux vermicelles
Friands à la viande

Salade verte
Fromage – Liégeois choc.

Pain perduSalade de chou-fleur mimosa
Sauté de dinde au curry

Petits pois carotte
Plateau de fromages - Fruit

JEUDI
12

Velouté de petits pois
Cannellonis à la bolognaise

Fromage - Fruits

Yaourt ux fruitsSalade de tomates
Pavé de poisson ciboulette

Pommes vapeur
Plateau de fromages

Moelleux chocolat crème anglaise

VENDREDI
13

Velouté de légumes
Jambon de dinde

Macédoine mayonnaise
Fromage - Fruits

Roulé au 
chocolatSaucisson à l’ail

Bœuf braisé
Courgettes sautées et semoule

Plateau de fromages - Fruit

SAMEDI
14

Velouté Champignon
Saucisson brioché

Salade verte
Fromage - Fruits

Liégeois 
vanille

Terrine de légumes
Filet mignon de porc
Poêlée campagnarde
Plateau de fromages

Tarte aux fruits

DIMANCHE
15

Le chef vous propose du 09 au 15 septembre 2024

« Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, Œufs, 
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits à coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous

référer au chef de cuisine. »


