Le chef vous propose du 16 au 22 septembre 2024

cnaine

Déjeuner

Goater

Diner

Célerisalacreme

Escalope viennoise
Pommes sautées

Plateau de fromages & Glace

Beignet abricot

Potage Dubarry
Quiche & Salade
Fromage
Fruits

Salade de lentilles

Potage de légumes

MARDI Pennes aux gésiers persillés Nuggets & Terrine de légumes
17 Plateau de fromages Fromage
Fruit Liegeois vanille
Rillettes Gateal Potage vermicelles
Dos de poisson a la creme d’ail du Salade strasbourgeoise
Carottgs sautées au cumin Chef Fromage
Iles flottantes Fruits
Salade deriz Velouté de poireaux
JEUDI Goulash de beeuf, ratatouille Biscuit Pates au thon
19 Plateau de fromages Fromage
Tarte myrtilles Compote pomme/ananas
VENDREDI Yaourt aux fruits Vgloute de legumes
Pizza aux fromages
20 Fromage & Fruits
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Salade de haricots verts Potage de légumes
SAMEDI Roti de porc au jus Madelei CEufs durs et macédoine
N Purée de pommes de terre adeieine Fromage

DIMANCHE
22

Plateau de fromages &Fruit

Compote de fruits

Terrine forestiere
Sauté de dinde aux
champignons
Rdstis de pommes de terre
Plateau de fromages
Vacherin

Creme
vanille

Velouté de carottes
Tortellini au fromage
Fromage & Fruits

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous
référer au chef de cuisine. »




