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Villa Sainte-Agnés

Résipexce Services | MAISON DE RETRAITE

el Semaine

Le chef vous propose du 23 au 29 septembre 2024

Déjeuner

Goater

Diner

LLUNDI

B g

Salade de lentilles
Sauté de dinde aux oignons
Poélée de courgettes & pates
Plateau de fromages - fruit

Roulé confiture

&Y

Potage de légumes
Quenelles sauce Aurore
Fromage
Compote pomme/fraise

Salade de carottes a la

Bouillon vermicelles

MARDI marocaine . . Macédoine au thon
Couscous poulet merguez Pain aux raisins
29 Fromage
Plateau de fromages v/ Fruits
Salade d’agrumes a la menthe f' %
WL
Salade tomates mozza Potage crécy
MERCREDI Jambon braisé & purée de Creme au Quiche lorraine
975 pommes de terre chocolat Salade verte
Plateau de fromages - Fruit Fromage - Fruits @f*«
Salade de chou blanc Pain perdu
JEUDI Escalope viennoise /m\ Potage parmentier
Printaniere de légumes o Riz Nigois aux ceufs durs
26 Plateau de fromages = Fromage — Liégeois chocolat
{le flottante «
Salade de museau
VENDREDI Lapin aux olives Velouté de légumes
97 Pates a latomate Quatre quarts Tortis a la carbonara

Plateau de fromages
Pommes au four

Fromage — yaourt aux fruits

Betterave rouge aux pommes
R&ti de porc au jus
Haricotes panachés
Plateau de fromages
Flan au citron

Apple pie
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Creme Dubarry
Bouchée a lareine
Fromage - Compote

Terrine de campagne
Carbonade de boeuf
Pommes sautées
Plateau de fromages
Mille-feuille

Flan caramel

Velouté d’asperges
Assiette anglaise
Fromage / Fromage blanc au
coulis

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous
référer au chef de cuisine. »



