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- Menus de lo Semaine

Le chef vous propose du 28 octobre au

03 novembre 2024

Udfa/Samt@-Agn% ‘. ~ «
ety Déjeuner Goater Diner
Céleris rémoulade _ . Potage Dubarr
LUNDI Noix de joue de porc B’e|ghet ; Croissagnt au 'améon
\: Pommes sautées labricot Froma Je
28 Plateau de fromages - , g
. , < W= Fruits
Poires pocheées 20 %‘
Salade de lentilles # Potagshcjle leetgsumes
MARDI Pennes carbonara : Compote ge
. Salade verte
2 Plateau de fromages maison
Eruit Fromage "
Glace chocolat "=
Rillettes L
MERCREDI Dors de poisson a la creme d’ail Potage vermicelles
Choux fleurs Gateau du chef Salade Etr;ansqt;ogrgemse
30 Plateau de fromages . &
N Fruits

Creme au chocolat

VENDREDI

Carottes mimosa
Goulash de boeuf
Jardiniere de légumes

Plateau de fromages
Tarte aux fruits

Velouté de courge
Pates a la bolognaise
Fromage
Compote pommes ananas

Velouté de légumes

\ g » Yaourt Pizza
1 nov enu dumarcne aux fruits Fromage
Fruits
Salade de betterave rouge Potage de légumes
SAMEDI Roti de rzorc auJus ) CEufs durs florentine
Pates Madeleine Fromage
Plateau de fromages Compote di fruits
Fruits - i P
Terrine forestiere @ \7A i
Sauté de dinde aux i

DIMANCHE
03

champignons
Rostis de pommes de terre
Plateau de fromages

Bavarois aux fruits

Creme vanille

Velouté de carottes
Tortellini au fromage
Fromage - Fruit

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,

Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous

référer au chef de cuisine. »



