
DînerGoûterDéjeuner

Soupe de légumes
Fricassée de haricots verts à la

Lyonnaise
Fromage - Fruits au sirop

Chausson aux 
pommes

Macédoine mayonnaise
Paupiette de veau
Gratin dauphinois

Plateau de fromage
Fruit

LUNDI
11

Velouté de tomates
Friand à la viande

Salade verte
Fromage - Fruits

Madeleine

Tomates mimosa
Jambonneau aux lentilles

Plateau de fromage
Gâteau de riz

MARDI
12

Potage
Riz Thaï

Fromage
Abricots au sirop

Gâteau aux 
épices

Mousse de foie
Bœuf carottes, riz

Plateau de fromage
Salade de fruits

MERCREDI
13

Velouté de légumes
Omelette aux champignons

Fromage - Fruits
Roulé confiture

Maquereau au vin blanc
Sauté de porc à la moutarde

Frites
Plateau de fromages
Crème au chocolat

JEUDI
14

Potage de légumes
Pâtes et jambon blanc

Fromage
Velouté fruits

Crème caramelMenu du marché 
VENDREDI

15

Velouté de tomates
Croque-monsieur
Terrine de légumes

Fromage
Crème chocolat et son biscuit

Gaillardise

Mousse de foie
Andouillettes au vin blanc

Pommes vapeur
Plateau de fromage- fruit

SAMEDI
16

Velouté de légumes
Raviolis gratinés

Fromage
Fruit

Gâteau roulé

Œuf en gelée
Sauté de poulet chasseur

Flageolets persillés
Plateau de fromages

Vacherin

DIMANCHE
17

« Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, Œufs, 
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits à coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous

référer au chef de cuisine. »


