Qiffe Same—Agm

Menus de lay Semaine

Le chef vous propose du 11 au 17 novembre 2024

Riswoic Sness | Masc e sraae Déjeu ner Golter Diner
Macédoine mayonnaise )
Paupiette de veau Soupe de legumes
LUNDI p o Chausson aux | Fricassée de haricots verts a la
Gratin dauphinois .
N pommes Lyonnaise
Plateau de fromage Y . .
. it Fromage - Fruits au sirop
Fruit : %.
Tomates mimosa Velouté de tomates
MARDI Jambonneau aux lentilles . Friand a la viande
Madeleine
12 Plateau de fromage Salade verte
‘\ Gateau deriz Fromage - Fruits
» Mousse de foie Potage
MERCREDI Boeuf carottes, riz Gateau aux Riz Thai
13 Plateau de fromage epices Fromage
Salade de fruits b Abricots au sirop
Maquereau au vin blanc
JEUDI Sauté de porc a la moutarde Velouté de légumes
Frites Roulé confiture Omelette aux champignons
4 Plateau de fromages Fromage - Fruits
Creme au chocolat SW’?Q&
R )
o Potage de légumes
VENDREDI m ) . Pates et jambon blanc
Menu du marche Creme caramel
15 w Fromage
Velouteé fruits
. Velouté de tomates
Mousse de fole Croque-monsieur
SAMEDI Andouillettes au vin blanc . . .q .
Gaillardise Terrine de legumes
16 Pommes vapeur
Plateau de fromage- fruit Fromage
"y Creme chocolat et son biscuit
Sauté iUfOGLTle;easseur Veloute de legumes
DIMANCHE P . R , Raviolis gratinés
Flageolets persilles Gateau roulé
1] 3 Fromage
Plateau de fromages < Eruit
Vacherin %‘

-

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous
référer au chef de cuisine. »




