Menus de la Semaine

Le chef vous propose du 25 novembre au 1¢" decembre 2024

Oill Sainte-Agnés : ; .
S Déeuner Godter Diner
Poweaux vmengrgtte Potage de légumes
Poisson meuniere Salade de haricots verts au
LUNDI Chou fleur en sauce
Quatre quarts cervelas
25 Plateau de fromages Fromace ;
Fromage blanc a la creme de . g &
Fruits 4
marrons %
&\{E:_/‘,h
Salade verte Bouillon aux vermicelles
MARDI Lasagnes a la bolognaise . . Omelette pommes de terre
Creme vanille
26 Plateau de fromages Fromage
Poélée de pommes tatin Compote pommes ananas
Duo céleris carotte a la creme Veloute de légumes
MERCREDI Gateau de foie de volaille Risotto de coquillettes au
Purée Mousse citron jambon
2] Plateau de fromages Fromage
Tarte citron fruits
Salade de museau Velouté de chataigne
JEUDI Tajine de veau et ses légumes . . Flammekueche
Pain aux raisins
28 Plateau de fromages Fromage

Salade de fruits

T

Liégeois au chocolat

Potage de légumes

VENDREDI Zluenu Beignet Gratiné de courgettes au boeuf
29 . framboise Fromage
marché
Fruits au sirop
Taboulé Velouté Crécy
SAMEDI Sauté de volaille aux chataignes Sa?auézr:/eesrte
Poélee de légumes Madeleine Fromage
30 Plateau de fromages : : g .
Abricots au sirop E = 3 Entremet vanille
Salade verte au bleu & noix
Epaule d’agneau rétie Potage parmentier
DIMANCHE Haricots verts et pommes . . Pates au fromage
Liegeois vanille
ler duchesses Fromage )
Plateau de fromages Fruits

Milles feuilles

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous
référer au chef de cuisine. »




