Le chef vous propose du 13 au19 janvier 2025

Déjeuner Golter Diner
Maced&:?eoollst;esgumes Velouté de légumes
LLUNDI PO , Pain au Quiches & salade verte
Pommes rissolées
13 chocolat Fromage
Plateau de fromages :
. Compote pommes framboises
Fruit
Célerisalacreme Potage alphabet
MARDI Téte de veau et ses légumes . Quenelles a la volaille
Madeleine
14 Plateau de fromages Fromage
Salade de fruits F Flan au citron
Salade de cervelas \J
MERCREDI Boeuf bourgU|Agnon & gratin de Gateal Potage de légumes
15 pates du chef Omelette au fromage
Plateau de fromages Fromage - Fruits
Flan caramel
Salade de chou fleur mimosa Potage vermicelles
JEUDI Sauté de dinde au curry Pain Friands a la viande
16 Petits pois carottes perdu Salade verte
Plateau de fromages - Fruit Fromage - Liégeois
Salade d’endives
VENDREDI Pavé de poisson ciboulettes Vaourt Vel‘ou'te\de petits po'|s
Pommes vapeur aux fruits Raviolis a la bolognaise
1 Plateau de fromages Fromage - Fruits
Moelleux chocolat & creme anglaise
Saucisson a lail Veloute de légumes
SAMEDI Boeuf b,ra|se Roulé au Ja/mbpn de dmde.
Courgettes sautées et semoule Maceédoine mayonnaise
18 chocolat
Plateau de fromages Fromage
Fruit Compote pommes abricots
S Tetrr,|r(1je de legumgj Veloute de bolets
DIMANCHE aute de porc au cicre Liégeois Saucisson brioché
Poélée campagnarde .
19 vanille Salade verte

Plateau de fromages
Tarte aux fruits

Fromage - Fruits

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous
référer au chef de cuisine. »




