Menus de la Semaine

Les chefs vous proposent du 24 février au 02 mars 2025

Déjeuner Goiter Diner
Macédoine de légumes Velouté de légumes
LUNDI Ch|pol.atas ’ Pain au Quiche
| Pommes rissolées chocolat Salade verte
29 =N £>Plateau de fromages Fromage
Fruit Compote pommes/ framboises
Céleris alacréme Potage alphabet
MARDI Poulet citron au riz et ses légumes Madeleine Quenelles a la volaille
25 Plateau de fromages Fromage
Salade de fruits Fruits
Salade de cervelas Potage de 14
Boeuf bourguignon otage de legumes
MERCREDI Pétei g Gateau du Omelette au fromage
26 Plat de f chef Fromage
B e?u o roma/ges y Flan praliné
Creme au cafe Sgh
Salade de chou fleur mimo A Potage aux vermicelles
JEUDI Sauté de dinde au curry Friands a la viande
97 Petits pois carottes Pain perdu Salade verte
Plateau de Fromages Fromage
Fruits Liegeois
Salade d’endives Velouté de petits pois
VENDREDI P0|ssori\jslaptzr;isd-;(:(;nmn;egz vapeur |\t aux Cannellorlllrsé)?nlaagbeolognalse
28 Moelleux au chocolat creme fQIES Fruits ‘\_
anglaise A8
Saucisson a ail Velouté de légumes
SAMEDI Boeuf b’ralse ’ Je}mpon de dinde .
Courgettes sautées et semoule Roulé au Macédoine mayonnaise
o1 Plateau de fromages | _chocolat Fromage
Fruits N Compote pommes / abricots
Terrine de légumes $o- Velouté de champignons
DIMANCHE Sautehd,e porc aux oignons Liégeois Saucisson brioché
Poélée campagnarde vanille Salade verte
02 Plateau de fromages Fromage
Tarte aux fruits Fruits

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,

Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits & coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuitlez vous
référer au chef de cuisine. »



