Menus de lov Semaine

Les chefs vous proposent du 10 mars au 16 mars 2025

Déjeuner Godter Diner
Salade de museau .
Sauté de porc aux champignons Potage de legumes
LLUNDI P Pig . . Quenelles sauce aurore
Poéléee de courgettes Roule confiture
10 Fromage
Plateau de fromages Compote pommes / abricots
Tarte a U'abricot potep
Salade de C?Jrottes a la Marocaine Bouillon de vermicelles
MARDI ouscous . o Macédoine au thon
Poulet, Boulettes d’agneau Pain aux raisins =
n Plateau de fromages rom.age
X‘A Salade d’agrumes a la menthe Q Fruits
./ Salade d’endives Potage crécy
MERCREDI ] Jambon braise Creme & la Quiche lorraine
Purée de pommes de terre . Salade verte
12 vanille S
Plateau de fromages Fromage N
Fruits Fruits o]
Salade de chou rouge 5 _
Escalope viennoise . otage pa\rmentler .
JEUDI ) - . : Haricots verts 4 la Lyonnaise
Printaniere de legumes — Pain perdu
13 Plat de f F Fromage
ateau Ge fromages Ly Liégeois au chocolat
Ile Flottante s
- = Velouté de légumes
Salade de riz avec du surimi o
VENDREDI Fish & chips Ouatre-quarts Tortis a la carbonara
1 Plateau de fromages G Fromage
Tarte coco Yaourts aux fruits
Bettera\\//i;c;u[\gjlzfeu;( [())ommes Créme Dubarry
SAMEDI . g0 . Bouchée a la reine
Haricots panaches Apple pie
15 & e Fromage
Plateau de fromages V.
. Compote
Flan au citron
Tg:;gi:: d(:eac?;ptfoger:ﬁ Velouté d’asperges
DIMANCHE , CEufs 4 la florentine
Pommes sautées Flan caramel
16 Plateau de fromages Fromage
. 4 Fontainebleau au coulis
Eclairau chocolat

«Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergenes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, CEufs,
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits a coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous
référer au chef de cuisine. »



