
DînerGoûterDéjeuner

Potage de légumes
Pâté en croûte

Salade verte
Fromage

Petits suisses aux fruits

Biscuits

Salade de haricot vert
Boulette de bœuf sauce charcutière

Ebly pilaf
Plateau de fromages & fruits

LUNDI
24

Velouté de butternut
Omelette aux pommes de 

terre
Fromage & fruits

Mousse de 
citron

Pot au feu
Plateau de fromages 

Tarte aux pommes alsacienne

MARDI
25

Potage
Pizza

Fromage
Compote de fruits

Crème au 
caramel

Houmous de betteraves
Sauté de dinde grand-mère

Gratin de pâtes
Plateau de fromages  & fruits

MERCREDI
26

Bouillon aux vermicelles
Fondue d’endives au jambon

Fromage
Fruits

Gâteau au 
vin blanc

Salade verte
Lasagne

Plateau de fromages
Crème vanille

JEUDI
27 

Velouté de légumes
Gratin de pâtes
Saucisson à l’ail

Fromage – Yaourts aux fruits

Mousse au 
chocolat

Terrine de campagne
Poisson pané & pommes sautées

Plateau de fromages & fruits

VENDREDI
28

Potage de légumes
Saucisson chaud

Pommes de terre vapeur
Fromage

Fromage blanc

Biscuit roulé

Carottes râpées
Filet mignon de porc aux épices

Fricassée de chou rouge
Plateau de fromages

Poires au sirop

SAMEDI
29

Velouté d’asperges
Croissillon au Dubarry

Flan de carottes
Fromage & fruits

Beignet 
chocolat

Œufs mimosa
Sauté de canard aux champignons et 

röstis
Plateau de fromages

Bavarois aux fruits

DIMANCHE
30

« Les menus ci-dessus sont susceptibles de contenir les allergènes suivants : Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut) Crustacés, Œufs, 
Poissons, Arachides Soja, Lait, Fruits à coques, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Anhydride sulfureux et sulfites, Lupin, Mollusques. Pour toutes précisions veuillez vous 

référer au chef de cuisine. »


